Mark Williams,

Ingenieur Voedseltechnologie.

De systemen en processen
die Mark en z’'n team

ontwerpen, zorgen voor een

optimale productie en

efficiéntie, en laten zich
eenvoudig integreren in uw

bestaande activiteit.

Na jaren werken bij -18°C, weet Mark Williams

hoe je het ideale vriessysteem ontwikkelt.

Als u net zo'n passie hebt voor het invriezen
van voedingsmiddelen als Mark, bedenkt u
voor uw klanten altijd de beste oplossing.

En inderdaad zijn het mensen als Mark
Williams die bij Air Products de meest
geavanceerde invriestechnologieén hebben
ontwikkeld.

Hun grondige kennis van het proces,

gecombineerd met intensieve Research &

Development, levert innovatie na innovatie op.
Bel nu 0182 621421 voor Nederland en
02 6749481 voor Belgié voor meer informatie.
Of u nu snelheid, hogere productkwaliteit
of flexibiliteit wenst, wij zijn er van overtuigd
dat u zult warmlopen voor onze kennis
en ervaring.

tell me more

www.airproducts.com/food




