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Freshline® LIN-IS (system

wiryskiwania pfynnego azotu)

Dostosowany do konkretnych potrzeb system regulacji temperatury
wykorzystywany przy powlekaniu, mieszaniu i formowaniu

Dzisiejsi konsumenci poszukujg wysokiej jakosci
potraw, ktdre sg wygodne i tatwe w przygotowaniu.
W celu sprostania tym wymaganiom zakfady
przetwdrstwa spozywczego wprowadzajg
innowacyjne rozwigzania. Dotyczy to miedzy innymi
powlekania, mieszania i formowania produktow
mrozonych i schtadzanych.

Korzysci wynikajace ze

stosowania ptynnego azotu

W poréwnaniu z tradycyjnymi urzgdzeniami
mechanicznymi systemy wykorzystujace ptynny
azot ograniczajg utrate wilgotnosci, zapewniajg
szybkie zamrazanie pojedynczych produktow
(nie wystepuje tu zbrylanie) i pozwalajg uniknaé
formowania sig krysztatkdw lodu, dzigki czemu
uzyskiwany produkt kocowy jest duzo wyzszej
jakosci. Systemy wykorzystujgce ptynny azot
sg w stanie zapewnic¢ gwattowne obnizenie
temperatury, stanowig zatem bardzo wydajng
metode schtadzania. Jest to skuteczny sposdb
regulacji temperatury, zapewniajgcy uzyskiwanie
wysokiej jakosci produktéw oraz powtarzalnych
i niezawodnych proceséw technologicznych.

Z tego whasnie wzgledu nasza firma opracowata
specjalne urzadzenie do wiryskiwania ptynnego
azotu, ktére moze by¢ instalowane w nowych
lub juz uzytkowanych mieszalnikach, zbiornikach
buforujgcych i wszelkiego rodzaju naczyniach ze
stali nierdzewnej.

Zalety urzadzenia Freshline LIN-IS
o Staty i powtarzalny proces schtadzania
 Zapobieganie rozwojowi drobnoustrojow
Ograniczenie utraty wartosci zapachowych
i smakowych produktéw
Lepszy wyglad zewngtrzny produktow
Optymalne zuzycie ptynnego azotu
Prosta obstuga, czyszczenie i konserwacja
Optacalnos¢
Zaprojektowane i wykonane zgodnie
z wymaganiami klienta
* Spetnia wymagania najnowszych norm
dotyczacych higienicznej konstrukcji
¢ Dostepne w wykonaniu przeznaczonym do mycia
w systemie CIP
o Zaprojektowane i wykonane zgodnie
z ogdlno$wiatowymi normami technicznymi
firmy Air Products




Schemat urzadzenia Freshline LIN-IS
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0d lat styszy sig opinie, ze — w poréwnaniu ze
stosowaniem ptynnego azotu — stosowanie
dwutlenku wegla jako czynnika chfodzacego
stuzacego do schtadzania i mieszania produktow
migsnych moze mie¢ pewien wptyw na okres
trwatosci produktow migsnych, wynikajacy

z rozwoju drobnoustrojow, a takze na zabarwienie
i dehydratacje tych produktow.

Z przeprowadzonych ostatnio przez firme

Air Products badan wynika, ze pomimo tego

iz absorpcja dwutlenku wegla przez produkty
migsne jest szybka, to jednak — po usunigciu tych
produktow z atmosfery dwutlenku wegla — rownie
szybko nastepuje desorpcja tego gazu. Z tego
powodu wydaje sie bardzo mato prawdopodobne,
aby sam proces schtadzania przy uzyciu dwutlenku

wegla, bez stosowania pdzniejszego pakowania
w systemie MAP, mogt miec jakikolwiek wptyw na
okres trwatosci produktdw migsnych.

Nie jest réwniez znany wptyw poddawania
produktéw migsnych dziataniu dwutlenku wegla na
zabarwienie tych produktéw. Zaréwno dwutlenek
wegla, jak i azot mogg powodowaé ubytek tlenu
na powierzchni migsa, redukujgc oksymioglobing
do mioglobiny. Schtadzanie migsa w atmosferze
dwutlenku wegla mogtoby obniza¢ pH migsa

i prowadzi¢ do lekkiego rozjasnienia jego barwy.
Jest jednak mato prawdopodobne, aby miato to
znaczenie w poréwnaniu z innymi technologiami
MAP, a ponadto nastepuje tu powrét do stanu
sprzed schtadzania, gdyz dwutlenek wegla ulatnia
sie z migsa po schiodzeniu.

Poréwnanie poziomu dehydratacji wystepujacej
w przypadku tych dwdch czynnikéw chtodzacych
nastrgcza pewne trudnosci, poniewaz procesy te
nie sg identyczne. Jednak w oparciu o szybkos¢
zmian temperatury powierzchniowej samego
produktu mozna przyjac, ze podobne urzgdzenia
schiadzajace powodujg mniejsza dehydratacje
przy zastosowaniu ciektego azotu ze wzgledu na
szybsze obnizanie temperatury powierzchniowe;.
Zastosowany gazowy czynnik chtodzacy nie
wplywatby na ilos¢ pary wodnej odprowadzanej
z powierzchni.

Badania zostaty przeprowadzone na zlecenie firmy Air Products
przez dr. C.J. Kennedy’ego z firmy Nutrifreeze Ltd w czerwcu

2006 r. Egzemplarz tego artykutu mozna otrzymac, piszac na
adres: guthriej@airproducts.com

Kompletne rozwiazanie

Nasza firma nie ogranicza si¢ wytacznie

do zapewnienia wirysku ptynnego azotu.
Wspdtpracujemy Scisle z naszymi klientami w celu
opracowania kompletnego, dostosowanego do
konkretnych potrzeb rozwigzania, spetniajgcego
najsurowsze normy bezpieczenstwa i higieny.
Rozwigzanie to moze obejmowac:

* instalacje ptynnego azotu od zaworu
regulacyjnego do wtryskiwaczy,

e dostawe ptynnego azotu do zaworu
regulacyjnego,

e ukfady sterujgce,

* modyfikacje mechaniczne i elektryczne,

e uktady odprowadzania gazu,

e wsparcie technologiczne.

Firma Air Products ma ponad o$mioletnie
do$wiadczenie w dziedzinie instalowania urzadzen
do wiryskiwania ptynnego azotu w réznego rodzaju
mieszalnikach i rozdrabniaczach. Nasza firma moze
réwniez wspolpracowac z producentem i dostawcg
uzywanych przez Panstwa zbiornikow, dzigki czemu
wszelkie modyfikacje mogg by¢ wprowadzane
przed dostawg tych zbiornikéw do Pafistwa zaktadu.
Pozwoli to zaoszczedzic czas i pienigdze.



Regulacja temperatury w przemysle miesnym

Ostatnimi czasy uzywanych jest coraz wigcej
wysokowydajnych maszyn do mielenia migsa,
aby zaspokoi¢ rosngce zapotrzebowanie

na hamburgery i inne formowane produkty
migsne. Jednak ciepto wytwarzane przez te
maszyny podczas procesu mielenia powoduje,
ze formowanie produktu migsnego moze by¢
utrudnione.

Obecnie podejmowane sg proby rozwigzania tego
problemu przez mieszanie migsa mrozonego

z migsem $wiezym, ale uzyskiwane rezultaty

nie zawsze sg zachecajace. Ponadto powoduje

to znacznie obnizenie jakosci mielonego
produktu, gdyz migso mrozone nie zapewnia
wystarczajgcego schtodzenia, umozliwiajacego
wyréwnanie temperatury.

Urzadzenie Freshline LIN-IS moze by¢

wykorzystywane do regulowania temperatury

samego migsa poprzez sterowane wiryskiwanie

ptynnego azotu (LIN) do produktu w trakcie
procesu mielenia. Wtryskiwanie azotu jest
odpowiednio regulowane, tak aby w kazdych
okolicznosciach zapewnia¢ wymagane ozigbianie
oraz dostosowywac zuzycie azotu do wymagan
procesu technologicznego. Uzyskuje sie w ten
sposob lepszg jakos¢ mielonego migsa, gdyz
tluszcz nie ulega rozpraszaniu, migso zas jest cigte
na regularne i réwne kawateczki.

e QOtrzymywana mieszania jest bardziej jednolita,
poniewaz nie wystepuje juz koniecznos¢
skracania czasu potrzebnego do jej uzyskania
wraz ze wzrostem temperatury.

* Rozwoj bakterii zostaje zahamowany dzigki
zmianie atmosfery, z ktérg styka sig migso (brak
tlenu).

* Wyglad migsa ulega poprawie dzigki unikaniu
tworzenia sie metamioglobiny, co ma miejsce
w przypadku nadmiernego wystawienia migsa na
dziatanie tlenu zawartego w powietrzu.

System pozwala uzyskiwac¢ powtarzalny i staty
produkt przeznaczony do formowania.

Jest to zaledwie jeden z przyktadow
przemystowego zastosowania urzadzenia Freshline
LIN-IS, ktdre moze usprawni¢ przebieg procesu
technologicznego. Przedstawione rozwigzanie
nadaje sig rdwniez do stosowania w przypadku
zup, sosow, mieszanych warzyw, ryb, kurczakéw

i wielu innych produktow.

Aby uzyskac oceng przydatnosci przedstawionego
rozwigzania w odniesieniu do konkretnego
produktu, prosimy o kontakt pod numerem: 0800
389 0202.
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Adresy i dane kontaktowe:

Air Products PLC

2 Millennium Gate

Westmere Drive

Crewe

United Kingdom

CW1 6AP UK

Tel 0800 389 0202

Email apbulkuk@airproducts.com
www.airproducts.co.uk/food

Air Products SA

Chaussée de Wavre 1789
BE-1160 Bruxelles

Belgique

Tel 00800 0031 0032

Email apbulkbe@airproducts.com
www.airproducts.be/fr/food

AIR PRODUCTS spol. s r.o.
Ustecka 30

405 02 Décin

Ceska Republika

Tel 800 100 700

Email infocz@airproducts.com
www.airproducts.cz/food

tell me more

Air Products SAS

78 rue Championnet

75881 Paris Cedex 18
France

Tel 0800 480 030

Email frinfo@airproducts.com
www.airproducts.fr/food

Air Products GmbH
Hauptverwaltung

Hiittenstrasse 50

45527 Hattingen

Deutschland

Tel +49 (0)2324-689 0

Email apginfo@airproducts.com
www.airproducts.de/food

Air Products Nederland BV
Klaprozenweg 101

1033 NN Amsterdam

Nederland

Tel 00800 0031 0032

Email apbulknl@airproducts.com
www.airproducts.nl/food

Air Products Sp. z o.0.

Ul. Pory 59,

02-757 Warszawa

Polska

Tel +48 22 440 32 00

E-mal ciecze@airproducts.com
www.airproducts.com.pl/food

www.airproducts.com/food

© Air Products and Chemicals, Inc. 2006 (EU000150)

GASIN Gases Industriais, S.A.
Rua do Progresso, 53 -Perafita
Apartado 3051

4451-801 Leca da Palmeira
Portugal

Tel 22 9998313

Email apbulkpt@airproducts.com
www.gasin.com/alimentacao

Air Products Slovakia, s.r.o0.
Mlynské nivy 74

821 05 Bratislava

Slovenska Republika

Tel 0800 100 700

Email infosk@airproducts.com
www.airproducts.sk/food

Carburos Metalicos, S.A.

C/ Arago, 300

08009 Barcelona

Espana

Tel 902 110 149

Email apbulkes@airproducts.com
www.carburos.com/alimentacion

332-08-007-PL





