Zamrazarka komorowa
Freshiine™ Batch

do szybkiego, wsadowego schtfadzania i zamrazania
produktow gotowanych i surowych

Wysoka wydajnosc

Mozliwosc¢ zamrazania szerokiej gamy produktow spozywczych
tatwosc obstugi

Uzycie ciektego azotu o temperaturze —196C
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W zamrazarce komorowej Air Products Freshline™ Batch
wykorzystano unikatowe wtasciwosci zamrazalnicze ciektego
azotu pozwalajgce na szybkie i ekonomiczne schtadzanie lub
zamrazanie zywnosci. Freshline™ Batch zostata zaprojektowana
szczegolnie pod kagtem spetnienia rygorystycznych potrzeb
schtadzania i zamrazania gotowanych produktéw w branzy
cateringowej. Jest ona réwniez idealna dla matych producentéw

zywnos$ci wymagajgcych zamrazania lub schtadzania wsadowego.

Jak to dziata?

System chtodzenia cieklym azotem Freshline™ Batch sktada

sie z izolowanej szafy ze stali nierdzewnej przystosowanej do
kontaktu z zywnoscig z trzema specjalnie zaprojektowanymi
wentylatorami i systemem wtrysku ciektego azotu. Ciekty azot

o temperaturze -196°C jest natryskiwany do wytwarzanego przez
wentylator strumienia gazu. Silnie ochtodzony strumien gazu
przeptywa réwnomiernie nad tacg lub pojemnikami utozonymi na
wdzkach, szybko schtadzajac produkty. Zwykle Freshline™ Batch
potrzebuje okoto 20 minut do schtodzenia 100 kg produktu. Oba
typy zamrazarek (wieloprogramowy i standardowy) sg dostepne
zaréwno w wersji zaktadajacej zatadunek i roztadunek produktow
po tej samej stronie, jak i w wersji przelotowej.

Dane techniczne
Model CB1200

CB2400

Wysoko$¢ zewnetrznaA  2125mm 2265mm
Gtebokos¢ zewnetrzna C~ 1650mm 1650mm
Szerokos¢ drzwi E 730mm 1250mm

Zamrazarka komorowa wieloprogramowa
Freshline™ Batch Multirecipe:

Na state ma wpisane osiem programéw zamrazania
(schtadzania)

= Wywotuje zaprogramowane nastawy zamrazania za
dotknigciem przycisku

» Temperatura w zamrazarce Freshline™ Batch moze by¢
regulowana w trakcie realizacji uruchomionego programu

© Zapobiega zamrazaniu krawedziowemu, zapewniajac
jednoczesnie duza szybkos¢ zamrazania

»  Wyswietlacz alfanumeryczny pokazuje aktualizowany czas
procesu i temperature wewnetrzng wsadu

© Zaprojektowana pod katem stosowania standardowych
wozkow.

Standardowa zamrazarka komorowa
Freshline™ Batch Standard

Ma zastosowanie w przypadku koniecznosci zamrazania jednego
rodzaju produktow. Jest prosta w obstudze i konserwacii.

Zamrazarka Freshline™ Batch Standard jest wyposazona

w takie same wentylatory i system wstrzykiwania ciektego
azotu, co Freshline™ Batch Multirecipe, z tym jednak wyjatkiem,
ze temperatura i czas procesu sg ustawiane recznie. W celu
maksymalizaciji efektywno$ci mrozenia wbudowano odrgbne
sterowanie czasem dozowania ciektego azotu, dzigki czemu
resztkowe zimno moze by¢ wykorzystane do schtodzenia

i zamrozenia produktu.

tell me more

www.airproducts.com.pl/
Zywnosc

Wysoko$¢ zewnetrzna G~ 2720mm 2685mm

Ciezar

1200kg 1800kg

Zasilanie elektryczne: 3-fazowe 400V 50Hz maks. 12A

Doprowadzanie ciektego azotu: 15mm, rura ze stali nierdzewnej lub Cu.

Maksymalna zdolnos¢ chtodzenia: 60-90 kW.
Normalna zdolno$¢ chtodzenia: 25-50 kW.
Cisnienie sprezonego powietrza: 5-7 bar.

Szczegdty odprowadzenia wykorzystanego azotu: kanat ze stali nierdzewnej

o Srednicy 200 mm, wyprowadzony na zewnatrz budynku.
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