Systemy powlekania i mieszania Freshline®
— nowoczesna technologia produkcji

zywnosci wysoko przetworzonej

jak i potproduktow.

Urzadzenia Freshline® firmy Air Products do
powlekania i mieszania zywnosci tgczg w sobie
duza wydajnos¢ oraz ekonomicznos¢ zastosowania

ciektego azotu w celu szybkiego zamrazania sypkich

produktdw zywnosciowych. Obrébka wyrobow
obejmuije co$ wigcej niz indywidualne, szybkie
zamrazanie (IQF). Wyroby sg dodatkowo powlekane
sosami, olejami lub ziotami, dzigki czemu powstaja
porcjowane, gotowe do podgrzania potrawy. Duza
popularno$é zywnosci wygodnej sprawia, ze
producenci mogg oferowac nowe produkty przy
bardzo niskich kosztach inwestycyjnych.

Urzadzenia Freshline® 1QF do powlekania

i mieszania umozliwiajg rozszerzenie oferty
produktdw mrozonych i uzyskanie przewagi
konkurencyjnej poprzez wprowadzanie
innowacyjnych dan gotowych. Mozliwos$¢
tworzenia nowych zamrozonych produktéw jest
praktycznie nieograniczona. Sposrod szerokiej
gamy gotowych produktéw nalezy wymienic tylko
niektore: warzywa powlekane sosem $mietanowym,
grzyby obtaczane w ziotach, makaron powlekany
sosem pomidorowym, krewetki w sosie cajun,
filety z kurczaka powlekane sosem barbecue,
warzywa do smazenia, produkty typu paella.
Elastycznos¢ tych urzadzen zapewnia tworzenie
niemal nieograniczonej gamy nowych produktow
na bazie kreatywnego wykorzystania kombinacji
sktadnikow, zaréwno w postaci kompletnych dan,

Urzadzenia Freshline® IQF do powlekania i
mieszania umozliwiaja:
* wprowadzanie na rynek nowych produktéw
0 wysokim stopniu przetworzenia
produkcje porcjowanych, gotowych
mieszanek potraw lub sktadnikéw, w postaci
réwnomiernie powlekanych produktéw IQF
prostg obstuge i prace wsadowa przy niskich
kosztach eksploatacii
* dobre wykorzystanie przestrzeni produkcyjnej
dzigki matych gabarytom

Gotowe do podgrzania, czyli
gotowe do jedzenia

W procesach powlekania i mieszania realizowanych
w urzgdzeniach Freshline® IQF produkty sypkie

sg oddzielnie obtaczane i zamrazane, dzigki

czemu powstaja porcjowane potrawy gotowe do
przygotowania przez klientéw indywidualnych,
restauracje i catering. Osoba przygotowujgca danie
moze z tatwoscig wyjac z opakowania dowolng ilo$¢
produktow, a nastepnie podgrzac je na kuchni lub
w mikrofaléwce. Podawane dania majg
proporcjonalng zawartos¢ czastek statych i sosow
oraz sg serwowane szybko i wygodnie w postaci
doktadnie odmierzonych porcji.
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Powlekanie i zamrazanie
w jednym urzadzeniu

W urzadzeniach Freshline® do powlekania

i mieszania zastosowano unikatowe rozwigzania
technologiczne, ktdre zapewniajg réwnomierne
powlekanie sktadnikéw w czasie procesu
zamrazania. Umozliwiajg one potaczenie

w jednym systemie trzech procesdw — mieszania,
powlekania sosem i zamrazania |QF. Mozna tez,
odpowiednio do potrzeb, wykorzystaé tylko jeden
z tych etapéw obrébki zywnosci.

Jezeli Wasz proces produkcyjny wymaga:
* réwnomiernego naktadania sosow
 delikatnej obrébki sktadnikow
e zachowania bardzo niskich temperatur
* bezpiecznej, ekonomicznej pracy
o statej, wysokiej jakosci wyrobow
e tatwosci obstugi
 szerokiej gamy wydajnosci,
skontaktuj sie z naszymi specjalistami pod
numerem 0801 081 122 lub wyslij e-mail na adres
ciecze@airproducts.com

Najlepszy dostawca urzadzen
zasilanych ciektym azotem i jego
doswiadczenie

Firma Air Products dostarcza urzadzenia Freshline®
IQF do powlekania i mieszania w postaci gotowych
systemdw ,,pod klucz”, dostosowanych do
wymagan klienta. Poza dostawg urzadzen mozemy
kierowac ich instalacjg i testowaniem, podtgczy¢
posiadany przez klienta system zasilania cieklym
azotem oraz zapewnia¢ pomoc techniczng przed
instalacja, w trakcie i po instalacji. Taki zakres
dziatan przyspiesza i usprawnia wdrozenie
projektu, jednocze$nie zmniejszajac zwigzane z
nim ryzyko.

Ponadto, na bazie naszych instalacji testowych,
udostepniamy klientom mozliwos$¢ opracowania
nowych receptur produktéw powlekanych.

tell me more

Dodatkowe informacje

Skontaktuj sie telefonicznie z naszym specjalista
w zakresie technologii obrébki zywnosci, ktory
doradzi, jak mozna wykorzystac urzadzenia
Freshline® IQF do powlekania i mieszania w celu
rozszerzenia oferty rynkowej i poprawy jej jakosci.
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